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BANKETOVA MAPA

COFFEEBREAKY
MENU

BUFETY

RAUTY

NABIDKA PLATNA OD 1. 12. 2024

Ceny jsou uvedené s DPH za osobu




NABIDKA COFFEEBREAKU

NAPOJOVY COFFEEBREAK 110 K&

kava s mlékem, &aj s medem a citronem, dzus ve dvou druzich, pramenitd voda s citronem a matou

v neomezeném mnozstvi po dobu 3hodin

CLASSIC COFFEEBREAK 140 Ké

variace 1 ks sladkého a 1 ks slaného peéiva, 100 g ovoce nebo zelenina

PREMIUM COFFEEBEAK 160 Ké

variace 1 ks sladkého a 1 ks slaného peéiva, 100 g ovoce nebo zelenina

ovocny nebo zeleninovy fresh dzus nebo smoothie

NA VYBER MATE

mini kaiserky s moravskym uzenym a perlovou cibulkou / s tufiékovou pomazdnkou a jablky

s vaijickovou pomazénkou a fedkvickou / s humusem se susenymi rajéaty, naklédanou baby mrkvi a cervenou cibulkou ()
mini rohli¢ek s parmskou Sunkou a cukrovym melounem / s marinovanym lososem a kapary / s viasskym saldtem o Sunkou

s bazalkovym pestem a mozzarellou s baby rajéatky

jable¢ny zévin / plnény croissant s malinami, merufikami nebo Eokolddou / ovocny koldé s drobenkou / plundrové nebo tlacené

kolécky s makem, povidly, ofechy nebo tvarohem

NABIDKA MENU

tato menu je mozné objednat jiZ pro 1 osobu

MENU A 345 Ké
denni polévka
svickova na smetané poddvand s Zzemlovym knedlikem, doplnénd brusinkami a éerstvou 3lehagkou

jednotny dezert dle denni nabidky

MENU B 345 K¢
denni polévka
kuFeci supreme, $pendt s parmezénem ve smetanové omééce, pecené grenaille @

jednotny dezert dle denni nabidky

MENU C 345 Ke¢
denni polévka
smazeny veprovy Fizek, servirovany s bramborovou kasi

jednotny dezert dle denni nabidky

MENU D 345 Ké
denni polévka
kvétakové kari s éervenou ¢ockou poddvané s basmati ryzi @ \}E’G AN

jednotny dezert dle denni nabidky

@ bez lepku

) pro vegetaridny \%GAN pro vegany a vegetaridny




NABIDKA MENU

tato menu je mozné od kaZdého druhu objednat pro 10 a vice osob, alespori 1 tyden pfedem

MENU E 445 K¢
hraskovy krém se zakysanou smetanou
kachni prso pfipravované metodou sous vide, ndsledné opecené, poddvané s bramborovym pyré, pe¢end zelening,

omééka demi glace |

KT

¢okoladovy pernik s vlasskymi ofechy, éokolddou a brusinkami, s visiovou oméckou a &erstvou 3lehackou

MENU F 445 Ké

hréskovy krém se zakysanou smetanou
filet z lososa podavany s teplym salatem z éocky beluga @

N

Zokoladovy pernik s vlasskymi ofechy, &okolédou a brusinkami, s visfiovou oméckou a éerstvou 3lehackou

MENU G 445 K¢

hréskovy krém se zakysanou smetanou
vepfovd panenka pFipravovand v sous vide, doplnénd bramborovym nékypem s pérkem,

h¥ibkovda omécka @

\ErTE

Zokoladovy pernik s vlasskymi ofechy, éokolédou a brusinkami, s visiovou oméckou a éerstvou 3lehackou

MENU H 445 K¢

hréskovy krém se zakysanou smetanou
pegend dyné na bylinkdch podavané s fazolovym pyré, doplnéné vlasskymi ofechy () \%GAN

Zokoladovy pernik s vlasskymi ofechy, éokolédou a brusinkami, s visfiovou oméckou a éerstvou 3lehackou

GALA MENU I 780 Ké
Toto menu je mozné objednat pro 10 a vice osob a alespori 1 tyden pfedem.

Menu je mozné doplnit vybranymi viny.

platky marinovaného a zauzeného lososa na listovém salétu, doplnéné pomeranovou espumov,
ope&end bagetka

krémova polévka z listového $penétu, tatar ze susenych rajéat a kapar s bylinkami,
doplnéné zakysanou smetanou

muile sv. Jakuba restované na prepusténém mdsle se smetanovou omackou z bilého ving,
doplnéné platkem lanyze

dangi hibet se Sipkovou omégkou podavany s peéenymi grenaillemi

restované jahody na pepfi a medu s vlasskymi ofechy

@ bez lepku

pro vegetaridny \%GAN pro vegany a vegetaridny



BUFETY

pfipravujeme pro skupiny od 25 osob, bufet je poddvdn 2,5 hodiny

OBED BUFET CLASSIC 1 420 K¢
krkonosské kyselo

nudlicky z vepiového masa, restované s cibuli, chilli a smetanou, podavané ryzi

pecené kufeci stehno se zeleninou podavané se stouchanymi bramborami

krkonossky hovézi gulds s houbami podavany s zemlovym knedlikem

maccheroni s cuketou a rajéaty

fecky salat s olivami
smés listovych salatd s Fedkvickami

salat Coleslaw

mini dezerty v nékolika druzich

OBED BUFET CLASSIC 2 420 K&

bramborova polévka

svickova pecené na smetané poddvand s houskovym knedlikem, brusinky
sekany fizek se syrem podavany s bramborovou kasi
kufeci ragu se zeleninou poddavané s ryzi basmati @

dyné s pérkem a cizrnou na kari, kokosové mléko @ \/0€GAN

rajéatovy salat s cibulkou
salat caesar s krutény a parmazénem

michany zeleninovy salét s olivami

mini dezerty v nékolika druzich

OBED BUFET PREMIUM 590 K¢
slepi&i vyvar s masem a nudlemi

kulajda

vepiové a kufeci mini fizeZky doplnéné bramborovym saldtem

peéend pikantni kufeci kiidélka podavana s restovanou zeleninou na olivovém oleji @
$panélsky ptaéek podavany s ryzi basmati

treska podévand na cuketovych 3pagetéach doplnénd peéenym bramborem na rozmarynu @

$pagety aglio olio peperoncino doplnéné parmazdnem

smés listovych salatd s mozzarellou a cherry rajéatky, bazalkové pesto
smés &erstvé zeleniny doplnéné olivami, syrem feta doplnéné bylinkovym a francouzskym dresingem

okurkovy saldt, zelny salat s kienem

mini dezerty v nékolika druzich

@ bez lepku

pro vegetaridny \%GAN pro vegany a vegetaridny




standardni bufetovd veéefe servirovand s ostatnimi hosty

standardni bufetova veéere servirovand v oddéleném prostoru

VECERNI BUFET CLASSIC 1
kulajda a polévka dle denni nabidky

kanapka s celerovou pomazankou, carpaccio z éervené Fepy s halloumi syrem

ot e
R

rybi filé peéené na Eesneku a pivu s vafenymi bramborami

pikantni kufeci kfidla, basmati ryze

nudlicky z vepfové pecené restované s cibuli a chilli smetana, bramboragky @
veprové mini Fizecky

hovézi peéené na slaning, houskové knedliky

grilovany kufeci a veprovy steak @

. 'S
kroupy s restovanou :lbulkou a houbami VEGAN
bulgur se zeleninou VEGAN

zelny saldat s kienem, okurkovy salat, mrkvovy salét,
pohanka se zeleninou restovanou na olivovém oleji

Eerstvd zelenina a salaty v nékolika druzich doplnéna dresinky
krdjené syry v nékolika druzich

Eerstvé paladinky doplnéné karamelem a marmelédou, zmrzlina
mix mini dezert0 z hotelové cukrérny

Cerstvé ovoce v nékolika druzich

VECERNI BUFET CLASSIC 2

hovézi vyvar s masem a nudlemi a polévka dle denni nabidky

mozzarella s rajéaty, zavinaée

ot e
T

treska s rajéaty a olivami, vafené brambory @
kuFeci roldda na paprice, dusend ryze

veprovy vrabec, houskové knedliky, dusené zeli
hovézi krk na ving, ryze basmati

bolonské lazné

grilovany kriti steak pfipravovany metodou sous vide a steak z vepfové krkovicky @

cizrna s kari a zeleninou \%GAN

restovand &erstvé zelenina na olivovém oleji \}?GAN

&insky saldt, listovy salét s fedkvi a zeleninou,
michany salét s Fedkvickami, pohanka se zeleninou

Eerstvd zelenina a salaty v nékolika druzich doplnéna dresinky
krajené syry v nékolika druzich,

Zerstvé paladinky doplnéné karamelem a marmelédou, zmrzlina
mix minidezertd z hotelové cukrarny
Zerstvé ovoce v nékolika druzich

@ bez lepku

pro vegetaridny

440 K¢
650 Ké

¢ g
\gGAN pro vegany a vegetariany



STUDENA VECERE

poddvand jako 2. vecefe doplriujici vecerni bufet

marinované platky lososa zakdpnuté limetovou §tavou @
nakladany pikantni hermelin @ N

nade pastika s cibulovym chutney

hovézi tatarsky biftek doplnény topinkami

utopenci s cibuli a octem

vybér tuzemskych uzenin a syr0 doplnénych ofechy a susenym ovocem
carpaccio z &ervené fepy doplnéné halloumi syrem @

nakladané okurky, cibulky, berani rohy, olivy '

Zerstva zelenina doplnénd dresinky

Zerstvé peivo v nékolika druzich

RAUTY

pfipravujeme pro skupiny od 40 osob.

350 K¢

raut je poddvén cca 2,5 — 3 hodiny, &ast rautu je servirovdna pozdéji jako druhd vedere

RAUT CLASSIC

mozzarella s cherry rajéaty s bazalkovym pestem @

losos peceny na mésle, cuketové Spagety, pe¢ené grenaille @

, v

pecend kufeci stehna na zeleniné poddvand s dusenou ryzi (i)
mix kuFecich a vepFovych mini Fize¢kl s lehkym bramborovym salatem
veprovéd panenka s hfibkovou omaekou podavané s zemlovym knedlikem

dyné s pérkem a cizrnou na kokosovém mléce ()

)
W4 VEGAN

Sopsky salat s balkanskym syrem, salét z Eocky beluga se zeleninou

caesar saldt s origindlnim dresinkem

Cerstvé ovoce v nékolika druzich

fingerfoody, minidezerty, moravské kol&ée v nékolika druzich

vybér tuzemskych uzenin a syri doplnénych ofechy a susenym ovocem,
marinované platky lososa zakdpnuté limetovou $tavou,

hovézi tatarsky biftek doplnény topinkami

nakladané okurky, cibulky, berani rohy, olivy

Zerstva zelenina a smés listovych saldtd doplnéné variaci dresingd

vie doplnéné &erstvym pedivem v nékolika druzich

pro vegetaridny

@ bez lepku

790 Ké

¢ g
\gGAN pro vegany a vegetariany



RAUT PREMIUM 990 Ké

pastika z kutecich jater doplnénd brusinkami (

S

roastbeefové rolky s pikantni zeleninovou smési

> o
O

jeseter peéeny na bylinkovém maésle @

pecend pikantni kuFeci kfidla, restovand zelenina

> b
O

mix kuFecich a vepFfovych mini Fize¢kl s lehkym bramborovym saldtem & bramborovou kasi
pecend uzend vepiova kyta na medu, jableény kien, hrubozrnnd medové hoiéice @

hovézi pfipravované v sous vide, rajéatova omacka se zeleninou, zampiony, smetanové brambory @

tortelliny plnéné 3pendtem a ricottou s pestem ze susenych rajéat (¥)

kvétdkové kari s Eervenou &ockou a kokosovym mlékem @ \/?GAN

salat z Eervené Fepy se syrem feta a vlasskymi ofechy,
michany zeleninovy salat, smés listovych salatd s grepem

Cerstvé ovoce v nékolika druzich

fingerfoody, minidezerty, moravské kol&ée v nékolika druzich

vybér francouzskych syr0 s ofechy a susenym ovocem,

variace zahraniénich uzenin (fuet, chorizo, parmské sunka, pancetta),
marinované platky lososa zakdapnuté limetovou $tavou,

tatardk z hovézi svickové doplnény topinkami

nakladané okurky, cibulky, berani rohy, olivy

vie doplnéné &erstvym pedivem v nékolika druzich

GRILOVANI 800 K¢
pfipravujeme pro skupiny od 20 do 80 osob
venkovni terasa neni chrénéné pred destém, v pfipadé nepfiznivého pocasi je jidlo servirovano

v restauraci

nilsky okoun (

R

kufeci stehenni steak @
marinovand veprova krkovicka @

hovézi zebirko, pfipravované metodou sous vide @
grilovaci klobasa

hermelin grilovany v alobalu

grilovand zelenina (cuketa, paprika, Zampiony, cibule)

vie doplnéné okurkovou raitou (tzatziki), jableénym kienem a cibulovou omackou

sterilovanymi okurkami, cibulkami a kozimi rohy

zelny salat s jablky
caesar saldt s krutény a parmazénem

Eerstvd zelenina doplnénd dresinky, olivami a balkanskym syrem

moravské kold&e v nékolika druzich

@ bez lepku

pro vegetaridny \%GAN pro vegany a vegetaridny



